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Rendimento:
8 unidades

Tempo de Prepard

USAMOS
NESTA RECEITA

L

Acucar Colorido Branc
MIL CORES MAVALERIO

e

Cacau em P¢ Alcalino
MAVALERIO

Acucar de Confeiteiro
SNOW SUGAR
MAVALERIO

Fermento Quimico em
P6 DR.OETKER

Cobertura Premium
Sabor Chocolate Brando
MAVALERIO

Cake Pudim de Chocolate

INGREDIENTES: » 150 g de cenoura picada
Calda » 70 ml de éleo
+ 160 g de Acticar Colorido Branco MIL CORES MAVALERle Aclcar de Confeiteiro SNOW SUGAR MA
¢ 120 ml de agua 10 g de Fermento Quimico em P6 DR.OETKER
* 125 g de farinha de trigo

Pudim de Chocolate
» 395 g de leite condensado Montagem e Decoragéo
* 250 ml de leite * 400 g de Cobertura Premium Sabor Chocolate
+ 60 g de Cacau em P4 Alcalino MAVALERIO Branco MAVALERIO
* 3 0voS  Folha de transfer de Pascoa
 Physalis
Cake de Cenoura
e 2 OVOS

MODO DE PREPARO: e acrescente o Aclcar de Confeiteiro, o Fermento em P
farinha de trigo, misture.

Calda: Em uma panela, coloque o Acucar Branco e leve ao

fogo, até derreter e ficar na cor de caramelo. Em segV@atagem e Decoracdo: Espalhe a calda em forminhas

loque a 4gua, mexa até formar a calda e reserve. ~ Mini pudim, coloque a mistura do pudim e, em seguida, o
de cenoura. Leve para assar em banho-maria, em forno

Pudim de Chocolate: Na batedeira, bata muito bem B0 ?.180E°C’ por aprqxnpad(?mert]te 3% IT[])II"IrLtItOS. BRese
condensado, o leite, o0 Cacau em PG e os ovos, reser gIxe esinar. Em um recipiente, derreta a Lobertura bran
anho-maria ou micro-ondas, espalhe sobre a folha de tra

‘e d  No liquidificador. b o b uando comecar a secar, passe uma esteca, fazendo qua
Cake de Cenoura: No liquidificador, bata muito bem g3,048R0s, e leve & geladeira até secar. Desenforme o Cake

a cenoura picada e o 6leo. Despeje a mistura em um regiBiEi&s quadradinhos em volta e decore com Physalis.
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Coberturas fracionadas

Confeiteiro

MAVALERIO

Agora com nova embalagem e nova formulacao.
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Fracionada » Blend

R : Nao necessita de Nz :
e Otima fluidez choque térmico o Facil de aplicar

Melhor @ Ideal para cobrir, @ Nova embalagem

custo/beneficio moldar e banhar mais moderna e atrativa

0800 19 51 55 | www.mavalerio.com.br . = - -
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Cobertura Premium Sabor Chocolate

AMARGO

MAVALERIO 1,01 kg

O sabor intenso das receitas marcantes

Suas criacdes ganham mais destague com a nova :
Cobertura Premium Sabor Chocolate Amargo MAVALERIO.

COBERTURA
wesos  Amarga
e

FRACIONADA

3 FFEA il BRIE SR | N, -
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.SEhUI' Cor
intenso intensa Fracionada
Com liguor Facil Excelente MNao necessita de Otima
de cacau de usar rendimento choque térmico fluidez
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